
NEU: Set-Angebot – Praline trifft Sekt
In Zusammenarbeit mit der Weinmanufaktur Stuttgart entstand die interessante Kombination aus verschiedenen
Fruchtaromen die sich in beiden Produkten perfekt am Gaumen verbinden. Lassen Sie sich überraschen!

Kerner Sekt trocken

Dieser Sekt begeistert mit seiner eleganten Frische und
einem feinperligen Mousseux. Hergestellt aus der
aromatischen Rebsorte Kerner vereint er lebendige
Fruchtaromen mit einer harmonischen, gut eingebundenen
Säure.

Im Duft zeigen sich feine Noten von Litschi, reifer Birne und
einem Hauch von Aprikose, begleitet von zarten floralen
Nuancen. Am Gaumen präsentiert er sich spritzig und klar
strukturiert, mit einer angenehmen Restsüße und einem
erfrischenden, animierenden Abgang.

Himbeer-Trüffel-Praline

Diese fruchtige Trüffel-Praline wird aus 100% 
Himbeerfruchtmark und weißer hochwertigen 
Schokolade von mir handgefertigt.

Beide hochwertigen Manufaktur-Produkte harmonieren durch die fruchtigen Noten perfekt miteinander!

Als Set-Angebot mit einer Himbeer-Trüffel-Praline und ein 0,1 l Glas Kerner-Sekt können Sie ab sofort bei mir zu genießen.



v Barkeeper-Legende Dick Bradsell erfand den Drink Anfang der 1980er 
Jahre in London. 

v Der Geschichte nach kam ein kün@iges Supermodel an die Bar und 
bat Dick, ihr einen Cocktail zu mixen. 

v Dieser sollte sie „aufwecken und umhauen“. 

v Gesagt, getan – und Dick erfand den belebenden, eisgekühlten 
Wachmacher aus Wodka, Zucker, Kaffeelikör und einem Schuss 
Espresso 

v Ein Genuss

Wie der Espresso Martini zum Wachmacher wurde

Wer sich jetzt wundert, wo denn der Mar4ni bleibt: Zu seinem Namen kommt der Drink nicht durch den 
Aperi4f, sondern durch das Mar4ni Glas, in dem er tradi4onell serviert wurde. Heutzutage wird er eher 
in CoupeFe-Gläsern gereicht, da die Crema so besser zur Geltung kommt. Wich4g ist also lediglich ein 
Glas mit großer Oberfläche.

NEU

Espresso Mar,ni

Neu in meinem Angebot ist der Espresso Mar4ni, da der Espresso aus meiner 
Siebträgermaschine perfekt zum Cocktail paßt.


